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Caféy barista

DATOS GENERALES DE
LA ACCION FORMATIVA

DESCRIPCION

Formacién especializada en el mundo del café y en las
técnicas necesarias para su correcta preparaciéon |y
degustacion. A lo largo de la formacion, se conoceran el
origen y las variedades del café, los procesos de tueste y
envasado, los criterios de clasificacion y calidad, asi como los
principales métodos y herramientas utilizados en su
elaboracion.

Asimismo, se profundizard en la profesion de barista, la
extraccion y preparacion del café, la emulsion de leche y las
técnicas basicas de Latte Art. La formacién también permitira
desarrollar la capacidad de analisis sensorial, identificando
los principales sabores y aromas del café y comprendiendo
las condiciones adecuadas para su degustacion. Todo ello se
complementa con contenidos sobre seguridad alimentaria,
prevencion de riesgos y nuevas tendencias, como el uso de
bebidas vegetales y cafés ecologicos.
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DURACION
50 horas

OBJETIVO GENERAL

Conocer el origen, las variedades, el tueste, la
molienday los criterios de calidad del café.

Adquirir técnicas y habilidades para la correcta
extraccion y preparacion de cafés y bebidas
calientes.

Desarrollar conocimientos de degustacion para
identificar sabores, aromas y caracteristicas del
café.

Iniciarse en el Latte Art y mejorar las habilidades
creativas en la preparacidon y presentacion de
bebidas.
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