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ACCION FORMATIVA

N\
DATOS GENERALES DE 7?%

FAMILIA PROFESIONAL
Industrias alimentarias

AREA PROFESIONAL
Alimentos diversos

cODIGO
INADO16PO

DURACION
10 horas

OBJETIVO GENERAL

|dentificar los conceptos basicos de Food
Defense, APPCC y limpieza y desinfeccion
en los productos hortofruticolas.
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FORMACION BASICA EN HIGIENE
ALIMENTARIA: FOOD DEFENSE, |
APPCC, LIMPIEZA Y DESINFECCION
Contenidos 7

formativos

@ ﬂl Higiene alimentaria

@2 Alteracién y contaminacién de
los alimentos

@@ Los gérmenes

@@ Medidas de higiene personal
y habitos correctos
@5 Toxxinfecciones |
alimentarias
@@ Tratamientos de conservacién
de los alimentos
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ALIMENTARIA: FOOD DEFENSE,

APPCC, LIMPIEZA Y DESINFECCION /
Contenidos _

formativos

Higiene de las instalaciones,
@7 maquinas y utiles de trabajo.

Almacenamiento y transporte

@ Aplicacion del sistema APPCC

Higiene alimentaria del sector
@@ de manipulado de productos

hortofruticolas

7L(0) Appcc
L, e *
ﬂu@ Food defense






