INADO46PO

~ SISTEMA APPCCY
PRACTICAS CORRECTAS
DE HIGIENE




DE HIGIENE

ACCION FORMATIVA

FAMILIA PROFESIONAL
Industrias alimentarias

AREA PROFESIONAL

Alimentos diversos

CcODIGO
INAD046PO

DURACION
60 horas

OBJETIVO GENERAL

Adquirir conocimientos acerca del sistema
de Analisis de Peligros y Puntos de Control
Critico (APPCC) para contribuir a su
implantacién, control y seguimiento y ser
capaz de aplicar las acciones preventivas
y/0 correctivas necesarias para eliminar el
riesgo o reducirlo a niveles aceptables.
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Generalidades del sistema analisis
de peligros y puntos de control
critico (APPCCQ)

Directrices generales del sistema
APPCC

Aplicacion del APPCC

Modulo especifico sectorial K






