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DATOS GENERALES DE LA
ACCION FORMATIVA

FAMILIA PROFESIONAL
Industrias alimentarias

AREA PROFESIONAL
Alimentos diversos

cODIGO
INADO50PO

DURACION

30 horas
OBJETIVO GENERAL
|dentificar y discriminar entre el conjunto
de medidas, acciones y procedimientos
gue permiten registrar e identificar cada
producto, desde su origen hasta su
destino final, promoviendo el incremento
de la seguridad en los distintos procesosy
procurando reducir el nUmero de
incidencias detectadas.
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