MICROFORMACION 7

GASTRONOMIA




EL PRODUCTO PARA APLICARLO

MEJOR




Gastronomia

DATOS GENERALES DE
LA ACCION FORMATIVA

DESCRIPCION

Este modulo explora la relevancia gastronémica del
vinagre de Jerez, sus principales caracteristicas y como
influyen en su uso en la cocina. Se presentan trucos y
consejos practicos para aprovecharlo al maximo en
diversas preparaciones para realzar sabores y lograr
resultados culinarios 6ptimos.

DURACION
3 horas

OBJETIVO GENERAL

Identificar y aplicar los usos gastrondmicos del
vinagre de Jerez en preparaciones culinarias,
siguiendo recomendaciones y técnicas clave.
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