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DATOS GENERALES DE
LA ACCION FORMATIVA

DESCRIPCION

Ofrece una formacién especializada para conocer vy
profundizar en el mundo del vino y la sumilleria, desde sus
fundamentos y evolucidon hasta su aplicacién profesional en
el ambito de la hosteleria y el turismo. A lo largo de la
formacién, se abordaran aspectos relacionados con la vid y el
vino, las técnicas y fases de la cata, las caracteristicas de los
vinos espafoles y las funciones propias del sumiller.

Asimismo, se trabajara el maridaje entre platos y vinos, la
gestion de bodegas y destilados y los principales aspectos
relacionados con la oferta y el mercado del vino. La
formaciéon también permitira acercarse al enoturismo y a las
rutas del vino en Espafia, ampliando la visidon del sector y sus
posibilidades profesionales. Todo ello se complementa con
contenidos sobre seguridad alimentaria, prevencion de
riesgos y sostenibilidad en el ambito hostelero.
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DURACION
50 horas

OBJETIVO GENERAL

Conocer el mundo del vino, la vid y la cultura
vitivinicola, con especial atencion a Espania.

|dentificar las funciones del sumiller y adquirir
conocimientos sobre cata, maridaje y servicio del
vino.

Comprender la gestion de bodegas y la oferta de
vinos y destilados en el mercado.

Conocer las posibilidades del enoturismo y aplicar
los conocimientos adquiridos al ambito
profesional de la hosteleria y el turismo.
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